
Электрическая фритюрница PFE-800 (с насосом)

Электрическая фритюрница под давлением
        ИНСТРУКЦИЯ  ПО
         ЭКСПЛУАТАЦИИ
Внимательно прочитайте эту инструкцию перед использованием.
Технические решения, используемые в устройстве могут быть изменены без уведомления.
Характеристики и применение
Серии фритюрниц PFE-800, выполненные в американском стиле, выпускаемые моим заводом вобрали в себя передовые технологии и исследования процесса приготовления жареной курицы по-западному образцу и традиционной китайской обжарке. . Корпус фритюрниц выполнен из нержавеющей стали, так же в них установлена электронные компоненты для регулировки времени, контроля температуры и автоматического выпуска воздуха; фритюрницы используются для приготовления жареной курицы, рыбы, сыра, баранины и всех видов мяса и овощей. Данная машина предназначена для использования в отелях, гостевых домах, ресторанах, предприятиях, столовых. Преимущество данной машины в низком потреблении энергии, отсутствии загрязнения, удобстве использования и высокой эффективности. Это несомненно, самое современное оборудование для пищевой промышленности в стране. Масляный фильтр, установленный в машине, может эффективно отфильтровывать грязь из масла; это полезное свойство для улучшения качества жареной пищи.
I. Основные технические параметры
1. Номинальное напряжение: 3N~380В
2. Частота в сети: 50/60Гц
3. Расчётная потребляемая мощность: 13,5 кВт
4. Номинальное рабочее давление: 0,085 МПа
5. Выработка: 25 кг/ч
6. Контролируемый диапазон температур: 50-200℃(возможна регулировка, самая высокая температура, доступная для установки - 200℃)

7. Электронный таймер: 99,99 мин (регулируемый)
8. Объем масла в фритюрнице: 25л
9. Вес: 135 кг
10. Габаритные размеры: 980 × 470 × 1220 мм 
II. Установка и отладка
1. Машина должна быть установлена в сухом, чистом и проветриваемом месте. При эксплуатации, разместите подвижный ролик горизонтально, отбалансируйте, и закрепите его. Относительная влажность внутри помещения, где установлена машина, не должна быть слишком высокой, иначе это ухудшит изоляционные свойства электрических проводников. При необходимости, нужно установить вытяжное устройство для вентиляции.
Эта машина может работать от источника питания 3N~380 В. На фронтальном конце входной линии должен быть установлен специальный выключатель, а вспомогательные устройства должны удовлетворять требованиям установленной электрической мощности машины, обратитесь к квалифицированному специалисту для установки. При подключении от трехфазного источника питания, провод 4x3+1 должен быть подключен к клемме заземления W, V, U. Заданная мощность этого устройства составляет 13,5 кВт, заземляющий контакт PE должен быть подключен с помощью кабеля высокого качества. После проверки отключите выключатель питания. На панели управления появится надпись «ВЫКЛ»(OFF), питание в норме, и теперь машину можно использовать.

2. Клемма заземления машины должна быть надежно заземлена, и иметь сечение ≥ 2,5 мм2. Если множество машин работают одновременно, между каждой группой должно быть установлено эквипотенциальное устройство.

3. При транспортировке машины возникает вибрация, которая приводит к ослаблению крепления запасных деталей или их потере, поэтому при установке и отладке затяните все ослабленные крепления деталей.

4. Залейте масло перед нагревом, и проверьте уровень, он не должен быть ниже или выше отметки уровня(отметка уровня масла ===) Запрещается включать нагрев, если в котле нет масла, иначе электротермическая трубка перегорит.

5. Температура установлена между 150 ℃ и 180 ℃, пользователь может установить ее в зависимости от производства, заданного времени, охлажденное масло нагревается в течение 20-30 минут, разогретое для жарки масло от 10 до 15 минут, для жарки, температура масла должна быть более 150 ℃. 

6. При нагревании охлажденного масла крышку лучше не закрывать.Постоянно перемешивайте масло для того, чтобы оно нагрелось быстро и равномерно. 

7. При подаче масла, давление автоматического перепускного клапана обычно устанавливается на значения от 0,07 МПа до 0,09 МПа, если показание манометра превышает 0,09 МПа и продолжает расти, необходимо выпустить воздух вручную и немного приоткрыть клапан выпуска воздуха, немного открутив его, чтобы выпустить воздух, поддерживая воздушное давление в диапазоне от 0,08 до 0,09 МПа.

III. Принцип работы и технологический процесс 

Фритюрница PFE-800. Инструкция по эксплуатации

В этом документе представлены основные методы работы с панелью управления фритюрницы для жарки под давлением PFE-800.

ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ ФРИТЮРНИЦЫ PFE-800
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ОРГАНЫ УПРАВЛЕНИЯ
	№
	Описание
	Функция

	1
	[image: image2.png]



	Загорается, когда необходимо осуществить нагрев; нагревательные элементы или горелки включаются и нагревают шортенинг



	2
	PR
	Загорается, когда соленоид закрывается и давление внутри котла для жарки начинает расти



	3
	ОТОБРАЖЕНИЕ
	Показывает все функции цикла приготовления пищи, режимы программы, режимы диагностики и аварийные сигналы



	4
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	Мигает, когда температура шортенинга находится НЕ на должном уровне для приготовления продукта



	5
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	Загорается, когда температура шортенинга на 5 ℉ (3 ℃) ниже, и до 15 ℉ (9 ℃) выше заданного значения, сигнализируя оператору, что теперь условия подходят для приготовления продукта



	6
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INFO




	Нажмите для отображения следующей информации и состояния фритюрницы:

a. Температура шортенинга
b. Заданное значение температуры
c. Количество или процент выполняющихся циклов приготовления пищи до блокировки фильтра

d. Дата и время
При нажатии в режиме программирования, показывает предыдущие настройки; 

нажатие этой кнопки вместе с "PROG" открывает доступ к информационному режиму, в котором содержится информация о работе оператора и фритюрницы
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	Используются для регулировки значений отображаемой в данный момент настройки в программных режимах



	9
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	Нажмите для доступа к программным режимам; в программных режимах используется для перехода к следующей настройке; при нажатии вместе с "INFO", открывает доступ к информационному режиму, в котором содержится информация о прошлой работе оператора и фритюрницы



	10
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	Используется для запуска и остановки циклов приготовления пищи, а также для остановки таймера в конце цикла задержки



	11
	IDLE-CLEAN
	Используется для ручного входа в режим ожидания или режим очистки



	12
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	Название пищевого продукта, связанное с каждой кнопкой выбора продукта; панель меню находится за наклейкой



	13
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	Используется при выборе продукта для приготовления пищи или запуска циклов приготовления пищи (см. Специальный программный режим SP-6)



ОСНОВНЫЕ ЭКСПЛУАТАЦИОННЫЕ ПРОЦЕДУРЫ
ПИТАНИЕ ВЫКЛ.(POWER OFF)

Когда выключатель питания находится в положении «выключено», на дисплее отображается «OFF».


Перед включением убедитесь, что сливной клапан закрыт; после чего наполните жаровню шортенингом. Переведите выключатель питания в положение «COOK», на дисплее должно отобразится «8888888888888888».


Если выводиться сообщение «IS POT FILLED?»(заполнен ли котел), и «1 = ДА; 2 = НЕТ», нажмите 1. Машина автоматически переходит в цикл плавления.

РЕЖИМ ПЛАВЛЕНИЯ


Наряду с текущей температурой шортенинга в цикле плавления, отображается «MELT», за ними следует «PRESS IDLE TO CLEAN»(нажмите «IDLE» для очистки) и «PRESS PROD TO EXIT»(нажмите «PROD» для выхода).


Когда температура достигает 110 ℃, система управления переходит к циклу нагрева и нагревает шортенинг до заданной температуры.


При необходимости, обойти цикл плавления, нажмите кнопку продукта и удерживайте ее в течение пяти секунд. На дисплее появится сообщение «EXIT MELT»(покинуть цикл плавления) 1 = ДА; 2 = НЕТ». Нажмите 1, чтобы выйти из цикла плавления.


Если вы нагреваете моющие или уксусные растворы, и хотите перейти в режим очистки, нажмите и удерживайте кнопку "IDLE/CLEAN" в цикле плавления. 

РЕЖИМ ОЧИСТКИ


Режим очистки предназначен для очистки посуды при первом запуске и после каждой смены шортенинга.


Когда на фритюрнице запустится цикл плавления, нажмите и удерживайте "IDLE/CLEAN", после чего на дисплее отобразится сообщение «CLEAN tt ℃ mm: ss». «tt ℃» - это текущая температура раствора, а «мм: сс» - это предустановленное время очистки в минутах (SP-7). Информация на дисплее остается неизменной, пока раствор не нагреется до предварительно запрограммированной температуры (SP-8), затем автоматически начнется отсчет заданного времени. 
После того, как появится сообщение «DONE»(готово), вы должны перевести выключатель питания в положение ВЫКЛ.(OFF), для выхода.


При необходимости используйте кнопки ВНИЗ (DOWN), ВВЕРХ (UP), чтобы отрегулировать температуру и не допустить закипания чистящего раствора. Внимание: Никогда не проводите очистку фритюрницы под давлением.

РЕЖИМ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПИЩИ


В режиме приготовления, индикатор "WAIT"(ожидание) мигает до достижения 3 ℃ (5 ℃), от заданной температуры. На данном этапе, текущая температура отображается попеременно с индикацией «WAIT». Затем загорается индикатор «READY»(готов), и на дисплее отображается сообщение «READY»(готов), в ожидании загрузки продукта. Если на дисплее отображается сообщение вида «2X», это означает, что осталось только два цикла фильтрации.


Таймер предварительной загрузки может сработать, если вы его запрограммировали. Режим предварительной загрузки позволяет оператору сначала выложить большие куски с поднятой крышкой, перед загрузкой остальной части продукта. После начала обратного отсчета таймера предварительной загрузки на дисплее будет мигать сообщение «DROP»(загрузка). Нажмите и отпустите, чтобы [image: image12.png]


продолжить.


Для каждого продукта можно предварительно задать до 10 этапов приготовления. Каждый этап может иметь свою собственную длительность, настройку температуры и вариант используемой величины давления. Контроль осуществляется очень точно. Нажмите и отпустите[image: image13.png]


, или просто кнопку продукта (выбранную по SP-6), чтобы запустить цикл приготовления. На дисплее отобразится обратный отсчет времени приготовления. Также Вы можете видеть номер этапа на дисплее, по которому легко определить, какой именно этап приготовления сейчас идет. По окончании приготовления зазвучит сигнал оповещения, и на дисплее замигает надпись «DONE»(готово). Чтобы выключить звуковой сигнал, нажмите[image: image14.png]


.


Если предварительно было запрограммировано "время качества"(Quality time) (время удержания), контроллер автоматически запустит таймер удержания. На дисплее попеременно отображается выбранный продукт и оставшееся время, в минутах, например, «QU 3», что означает, что осталось 3 минуты. По окончании времени режима удержания раздается звуковой сигнал, на дисплее замигает надпись «QUALITY»(КАЧЕСТВО), и название продукта, для которого отсчитывалось время. Нажмите и отпустите[image: image15.png]


.


Если вы включили опцию компенсации нагрузки, таймер будет скомпенсирован. Будет компенсация нагрузки по средней температуре. Таймер ускоряется, если температура будет выше установленной при этой настройки и замедляется при температуре ниже установленной.


Кроме того, если вы предварительно запрограммировали компоненты «ALARM»(звуковая сигнализация), то в заданное время будет звучать звуковой сигнал, а на дисплее будет мигать и отображаться тип сигнала, при которых оператору необходимо выполнить некоторые соответствующие действия.

РЕЖИМ ОЖИДАНИЯ


В режиме ожидания температура шортенинга падает до более низких значений (SP-4A), пока машина не используется. Это позволяет сэкономить на шортенинге и коммунальных услугах. В режиме ожидания отображается сообщение «IDLE».


Если режим ожидания включен (с помощью SP-4), оператор может нажать и отпустить кнопку «IDLE» для входа в режим ожидания в любое время. Если вы также предварительно запрограммировали SP-4B (автоматически запускаемый режим ожидания в минутах), фритюрница перейдет в режим ожидания после обратного отсчета заданного времени простоя без выполнения какой-либо операции приготовления. Вы можете предварительно запрограммировать SP-4C (перейти в режим ожидания из цикла плавления?), Чтобы задействовать вход в режим ожидания после цикла плавления. Кроме того, для каждого продукта можно предварительно установить режим ожидания, чтобы выбрать, будет ли фритюрница переходить в режим ожидания в конце каждой операции приготовления при обратном отсчете.

РЕЖИМ БЛОКИРОВКИ ПО ФИЛЬТРУ


Режим блокировки не является обязательным (см. группу SP-5). Если он включен, система управления будет сигнализировать оператору, когда шортенинг требует фильтрации.


Шортенинг продолжает нагреваться, когда происходит блокировка фильтра. Если температура шортенинга ниже заданной в специальном программном режиме (SP-5C, SP-5D), раздастся звуковой сигнал и на дисплее отобразится сообщение «FILTER LOCKOUT»(блокировка фильтра), а затем «WAIT»(ожидание). Как только температура шортенинга достигает заданной, на дисплее отображается сообщение «FILTER LOCKOUT»(блокировка фильтра), а затем «YOU * MUST * FILTER NOW ......»(вы должны провести процедуру фильтрации), и теперь шортенинг может быть отфильтрован. Единственная кнопка, которая работает во время блокировки фильтра и пока устройство не отфильтровано это «PROG».


Кроме того, вы должны предварительно задать значения «FILTER INC» (или «FILTER AFTER») в программировании продукта, чтобы использовать эту функцию.

КОДЫ СИГНАЛИЗАЦИИ И ОШИБОК

Коды ошибок и напоминания передают следующую информацию:

	№
	Отображение
	Расшифровка

	1
	E-6A
	Ошибка датчика температуры

	2
	E-5
	Шортенинг перегрет

	3
	Сменить масло
	Шортенинг должен быть заменен прямо сейчас

	4
	E-15
	Дренажный переключатель открыт


ИНФОРМАЦИОННЫЙ РЕЖИМ
Этот режим собирает и хранит информацию о производительности фритюрницы в прошлых циклах и позволяет вам восстановить ее вручную из функции «Change Oil»(Замена масла).

Нажмите одновременно кнопки «PROG» и «INFO», и на дисплее отобразится «USAGE SINCE», а также дата, когда эти данные были сброшены вручную. Нажмите и отпустите кнопку «PROG» для доступа к другим функциям. Нажмите и удерживайте кнопку «PROG» для выхода.

Когда отображается сообщение «USAGE»(использование) вместе с «ENTER CODE»(ввести код), введите код, сохраненный в SP-12 (Изменение кода, предустановленный на заводе по умолчанию - 123), после этого вы можете сбросить напоминание «Change Oil»(замена масла).
	СОДЕРЖАНИЕ
	ОПИСАНИЕ

	ОБЗОР ИСПОЛЬЗОВАНИЯ С 14 НОЯБРЯ
	Данные на день использования были сброшены ранее

	PWR ON HR 6
	Количество часов работы фритюрницы

	TOTAL CK                  20
	Общее количество циклов приготовления пищи

	OIL WEAR ‘A’               40%
	Пройденное количество циклов готовки, в процентах от установленного SP-9 (Смена шортенинга - А - циклы приготовления)

	OIL WEAR ‘B’               20%
	Количество часов работы фритюрницы в процентах от установленных SP-10 (Смена шортенинга - B-часы)

	ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ______ 
	Если введенные вами коды верны, на дисплее отобразится сообщение «USAGE RESET»(сброс информации об использовании)


ПРОГРАММИРОВАНИЕ

Этот раздел включает в себя два режима настройки: программирование продукта и программирование 2-го уровня. Режим программирования завершается обычно через 2 минуты ожидания, если не будут нажаты какие-нибудь клавиши.

РЕЖИМ ПРОГРАММИРОВАНИЯ ПРОДУКТА

Нажмите и удерживайте кнопку «PROG» в течение одной секунды, пока на дисплее не появится надпись «PROG», а затем нажмите «ENTER CODE».

Введите код 1,2,3. «OPERATION SELECT PRODUCT ,,, PRESS PRODUCT ,,,»(операция по выбор продукта ,,, нажмите "продукт") непрерывно прокручивается по всему экрану.

Нажмите и отпустите кнопку необходимого продукта (от 1 до 10).

Нажмите и отпустите кнопку «PROG». Название этого продукта отображается на дисплее. Например, «ИМЯ * ЖАРЕННОЕ *». Ниже приведены все параметры для настройки.
	СОДЕРЖАНИЕ
	ОПИСАНИЕ

	НАИМЕНОВАНИЕ
	Изменить наименование продуктов.

Нажмите и отпустите кнопки ВНИЗ, ВВЕРХ, и первая буква или цифра начнет мигать.

Нажмите и отпустите кнопки DONW, UP, чтобы изменить значение мигающей буквы.

Чтобы перейти к следующей букве, нажмите «PROG». Затем нажмите кнопки ВНИЗ, ВВЕРХ, чтобы изменить эту букву.

Повторяйте шаг, описанный выше, пока не будет введено слово длинной до 7 букв.

Нажмите и удерживайте кнопку «PROG», чтобы выйти из режима программирования, или нажмите и отпустите кнопку «PROG», пока на дисплее не появится надпись «PRELOAD», чтобы перейти в режим программирования.



	ПРЕДВАРИТЕЛЬНАЯ ЗАГРУЗКА
	Настройка «Предварительная загрузка»(Preload) позволяет оператору сначала загрузить крупные куски, с поднятой крышкой, а затем -  оставшуюся часть продукта. Цикл предварительной загрузки всегда выполняется без нагнетания давления и всегда регулируется в соответствии с температурой приготовления на этапе 1. Нажмите кнопки DOWN, UP, чтобы установить время предварительной загрузки, или оставьте его равным 0:00, если предварительная загрузка не требуется.



	1 УСТАНОВКА ВРЕМЕНИ (TIME AT)
	Нажмите и отпустите кнопку «PROG», на дисплее появится сообщение «1 TIME AT» вместе с заданным временем. Нажимайте ВНИЗ, ВВЕРХ, чтобы изменить время. Время отображается в минутах и секундах. Нажмите и удерживайте кнопки, тогда время будет увеличиваться с шагом в 5 секунд, максимум до 59:59.



	1 УСТАНОВКА ТЕМПЕРАТУРЫ (TEMP)
	Нажмите и отпустите кнопку «PROG», на дисплее отобразится сообщение «1 TEMP», а также заданное значение, с правой стороны. Нажимайте ВНИЗ, ВВЕРХ, чтобы изменить значения температуры. Нажмите и удерживайте кнопки, чтобы повышать температуру с шагом 5 градусов до максимальных 190 ℃ и минимальных 90 ℃.



	1 ДАВЛЕНИЕ (PRESSURE)
	Нажмите и отпустите кнопку «PROG», на дисплее отобразится сообщение «1 PRESSURE» вместе с «ДА»(YES) или «НЕТ»(NO). Нажмите кнопки ВНИЗ, ВВЕРХ, чтобы создать давление на первом этапе, или наоборот не создавать его.



	2 УСТАНОВКА ВРЕМЕНИ (TIME AT)
......
	Нажмите и отпустите кнопку «PROG», на дисплее отобразится сообщение «2 TIME AT», а также время этапа 2. Если этап 2 не требуется, установите время на 0:00 и нажмите «PROG». Если же Вам требуется этап 2, нажмите кнопки ВНИЗ, ВВЕРХ, чтобы задать время. Затем нажмите «PROG», чтобы продолжить установку температуры и давления. 

Внимание: Для продукта можно запрограммировать до 10 этапов, повторяя вышеуказанный для каждого этапа приготовления.



	СИГНАЛИЗАЦИЯ-1 (ALARM-1)
......
	Нажмите и отпустите кнопку «PROG», на дисплее отобразится сообщение «ALARM-1 00:00». Нажмите и отпустите кнопки ВНИЗ, ВВЕРХ, чтобы установить звуковое оповещение(сигнализацию). Например, если цикл приготовления был установлен на 3 минуты, и через 30 секунд после его окончания должно было сработать звуковое оповещение, в это время на дисплее будет отображаться «2:30». Когда отсчет таймера дойдет до 2:30, зазвучит звуковой сигнал.

После установки времени звуковой сигнализации, нажмите «PROG», чтобы задать тип. «TIME»(время), «SHAKE»(встряхнуть), «STIR»(перемешать), «ADD»(добавить) и «LID»(крышка) могут быть установлены нажатием кнопок ВНИЗ, ВВЕРХ. Зазвучит сигнал звукового оповещения и одновременно с этим замигает тип сигнала тревоги, давая оператору знак, что необходимо встряхнуть корзину, перемешать, добавить продукт или закрыть крышку. Если выбрано «ВРЕМЯ»(TIME), на дисплее будет миганием отображаться оставшееся время.

Внимание: Можно запрограммировать до 4 сигналов оповещения. После того, как первый тип сигнала установлен, другие сигналы тревоги могут быть доступны при повторном нажатии кнопки «PROG».



	ВРЕМЯ КАЧЕСТВА (QUAL TIME)
	Нажмите и отпустите кнопку PROG, пока на дисплее не появится сообщение «QUAL TIME» (время качества) вместе с предварительно установленным временем удержания. Нажмите и отпустите кнопки ВНИЗ, ВВЕРХ, чтобы настроить время удержания вплоть до 59:59.

Внимание: Нажмите и удерживайте кнопку «PROG» в течение 2 секунд, чтобы выйти из режима программирования в любое время.



	КОМПЕНСАЦИЯ НАГРУЗКИ (LOAD COMP)
	Нажмите и отпустите кнопку «PROG», на дисплее отобразится сообщение «LOAD COMP» вместе со значением компенсации нагрузки. Данная настройка автоматически отрегулирует время для учета размера и температуры нагрузки продуктов для приготовления. Нажмите и отпустите кнопки ВНИЗ, ВВЕРХ, чтобы изменить это значение от 0 до 20.



	КОНТР. ТОЧКА ТЕМПЕРАТУРНОЙ КОМПЕНСАЦИИ(LCOMP REF)
	Нажмите и отпустите кнопку «PROG», и на дисплее отобразится «LCOMP REF» вместе со средней температурой компенсации нагрузки (если компенсация нагрузки установлена на «ВЫКЛ»(OFF), то на дисплее отобразится «____»). Это средняя температура приготовления продуктов, которые вы готовите. Таймер ускоряется, если температура будет выше установленной при этой настройки и замедляется при температуре ниже установленной. Нажмите и отпустите кнопки ВНИЗ, ВВЕРХ, чтобы изменить значения температуры.

Или, нажмите кнопку ВВЕРХ, пока на дисплее не появится надпись «STEP-X», чтобы использовать заданную температуру приготовления в качестве контрольной точки компенсации нагрузки. Например, теперь, если температура приготовления достигает 350 ℃, таймер ускоряется, когда температура шортенинга превышает 350, и замедляется, когда температура опускается ниже 350.



	РЕЖИМ ОЖИДАНИЯ
	Нажмите и отпустите кнопку «PROG», на дисплее отобразится «IDLE MODE», а также «YES»(ДА) (означает переход в режим ожидания после завершения) или «NO»(НЕТ). Нажмите кнопки ВНИЗ, ВВЕРХ для переключения между вариантом «YES»(ДА) и «NO»(НЕТ).



	FILTER AFTER

ИЛИ
FILTER INC
	Нажмите и отпустите кнопку «PROG», чтобы войти в настройки фильтра (необязательно).

Чтобы настройка фильтра отображалась в программном режиме продукта, необходимо включить отслеживание фильтра (SP-5) в специальном программном режиме. Вы можете запрограммировать его как «смешанный» (для каждого продукта свой счетчик фильтров) или «глобальный» (для всех продуктов одинаковое количество).

Если SP-5 является «смешанным», на дисплее отображается сообщение «FILTER AFTER» вместе с заданным количеством циклов приготовления. Нажмите и отпустите кнопки ВНИЗ, ВВЕРХ, пока на дисплее не отобразится нужное количество циклов готовки между фильтрами. Например, если для продукта установлено значение 4, каждый раз, при выборе этого продукта, он будет составлять 1/4 или 25%. Затем, каждый раз, когда продукт находится в процессе приготовления, процентное соотношение составляет до 100% или больше. Затем на дисплее отобразиться «FILTER SUGGESTED»(предлагаемый фильтр).

Если SP-5 имеет значение «ГЛОБАЛЬНЫЙ»(GLOBAL), на дисплее отобразится «FILTER INC» вместе с «ДА» (YES) или «НЕТ»(NO). Нажмите и отпустите кнопки ВНИЗ, ВВЕРХ до «ДА»(YES), если этот продукт необходимо включить в число фильтров, или «НЕТ»(NO), если это не требуется.




СПЕЦИАЛЬНЫЙ ПРОГРАММНЫЙ РЕЖИМ

Нажмите и удерживайте кнопку «PROG» в течение 5 секунд, пока на дисплее не появится надпись «LV-2 LEVEL 2», затем «SP PROG» и «ENTER CODE».

Нажмите и отпустите кнопку «PROG», тогда вы сможете переключаться между режимами «SP PROG»(специальный программный режим), «CLOCK SET»(настройка часов) и настройками «FACTORY»(заводские настройки).
Введите код 1,2,3 в «SP PROG». На дисплее отобразится «SP-1» вместе с заданным уровнем температуры. Специальный программный режим (SP PROG) используется для установки более подробных параметров, перечисленных ниже.
	СОДЕРЖАНИЕ
	ОПИСАНИЕ

	SP-1
	Градусы Фаренгейта или Цельсия (℉ или ℃)



	SP-2
	Инициализация системы. Нажмите и удерживайте кнопку ВНИЗ, чтобы инициализировать специальные параметры контроля нагрева.



	SP-3
	Тип шортенинга, который нужно растопить - жидкое или твердое

При значении "1" - жидкий тип шортенинга, прогревайте 12 секунд, затем отключите нагревательные элементы на 12 секунд.

При значении "2" - твердый тип шортенинга, при температуре ниже 80 ℃, нагревать 2 секунды, отключить на 14 секунд; если выше 80 ℃, то необходимо действовать как при жидком типе шортенинга.



	SP-4
	Режим ожидания.


	SP-4A
	Заданное значение температуры в режиме ожидания

90~190℃ (194~374℉)


	SP-4B
	Автоматически назначаемое время простоя

ВЫКЛ.(OFF) ~ на 60 мин., ВЫКЛ.(OFF) означает, что автоматический переход в режим ожидания выключен.



	SP-4C
	Переход в режим ожидания в цикле плавления

	SP-5
	Отслеживание фильтра включено. Значения:
1- ВЫКЛ.(OFF), без блокировки или функции напоминания о масляном фильтре

2- СМЕШАННЫЙ (MIXED). Каждый продукт имеет свое собственное количество фильтров

3- ОБЩИЙ (GLOBAL) Все продукты имеют одинаковое количество фильтров

Если значение установлено не ВЫКЛ.(OFF), Вы продолжаете:



	SP-5A
	Если установлен тип MIXED (смешанный), процент для напоминания о фильтрации масла (75 ~ 100%).

Если GLOBAL(общий), то предел количества циклов, для напоминания о фильтрации (1 ~ 99).



	SP-5B
	Блокировка включена

	SP-5C
	Если установлен тип MIXED (смешанный), процент от блокировки (100 ~ 200%).

Если GLOBAL (общий), то это температура, которая позволяет фритюрнице нагреваться до этого заданного значения перед фильтрацией масла (120 ~ 190 ℃ (248 ~ 374 ℉)).



	SP-5D
	Когда установлен тип MIXED (смешанный), то это заданная перед фильтрацией температура (120 ~ 190 ℃ (248 ~ 374 ℉))



	SP-6
	Кнопки для выбора продукта

1 - ПРИГОТОВЛЕНИЕ ПИЩИ (COOK). Вы нажимаете кнопку продукта, не [image: image16.png]


, чтобы отобразить продукт, и запустить цикл приготовления.

2 - ВЫБОР (SELECT). При нажатии Вами кнопки продукта, вы увидите только продукт. Вам нужно нажать [image: image17.png]


 для того, чтобы начать цикл приготовления.

	SP-7
	Время на очистку

ВЫКЛ.(OFF) ~ 99 мин., ВЫКЛ.(OFF) означает выключение режима очистки.

	SP-8
	Температура очистки
40~90℃ (104~194℉)


	SP-9
	Замена шортенинга - циклы A-приготовления 

Вплоть до 5000, ВЫКЛ(OFF) означает выключение отслеживания этого параметра

	SP-10
	Замена шортенинга - B-часов

Вплоть до 999 часов, ВЫКЛ(OFF) означает выключение отслеживания этого параметра



	SP-11
	Изменение кода программы


	SP-12
	Изменение кода использования



НАСТРОЙКА ЧАСОВ
Введите код 1, 2, 3, в CLOCK SET (CLOCK SET), чтобы настроить часы, установленные на машине.

	СОДЕРЖАНИЕ
	ОПИСАНИЕ

	CS-1
	Установка года

	CS-2
	Установка месяца

	CS-3
	Установка даты

	CS-4
	Настройка дня недели

	CS-5
	Установка текущего часа

	CS-6
	Установка текущих минут


Мигающее содержимое может быть изменено.

ЗАВОДСКОЙ РЕЖИМ

Этот параметр предназначен в основном для использования производителем. Сначала вам необходимо ввести определенные коды доступа. Затем нажмите «PROG», чтобы перейти к нужной группе настроек, например, к регулированию нагрева.

1. Регулирование нагрева (Heat Control), код 0,0,0,5

Введите код 0,0,0,5, затем нажмите и отпустите кнопку «PROG», чтобы перейти в группу параметров контроля нагрева.

	СОДЕРЖАНИЕ
	ОПИСАНИЕ

	HC RT
	Установка температуры (от -99 ~ 99)

	HC HP
	Установка пропорциональной зоны нагрева (0 ~ 200)

	HC DB
	Установка зоны, нечувствительной к  нагреву (0 ~ 9,9)

	HC TCM
	Метод настройки расчета нагрева (0-P, 1-PID)

	HC TOMIN
	Установка нижнего предела нагрева (0 ~ 100%)


2. Проверка показаний мощности, код 0,0,5,8
Введите код 0,0,5,8, затем нажмите и отпустите кнопку «PROG», чтобы перейти в группу проверки показаний усилителей.

	СОДЕРЖАНИЕ
	ОПИСАНИЕ

	СИЛА ТОКА(AMPS), НОМ
	Номинальные показатели силы тока (0 ~ 50A)

	СИЛА ТОКА, НИЖНИЙ ПРЕДЕЛ
	Нижний предел показаний силы тока (50 ~ 99%)

	СИЛА ТОКА, ВЕРХНИЙ ПРЕДЕЛ
	Верхний предел показаний силы тока (101 ~ 150%)


ЭЛЕКТРИЧЕСКАЯ СХЕМА
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1. Способ фильтрации масла
Откройте крышку фритюрницы, выньте корзину из котла. Используйте нож или другие инструменты, например, ручку корзины, чтобы удалить остатки из котла. Наливая масло в масляный бак, откройте вентиляционный клапан. Если отверстие для слива масла засорено или забилось, используйте щетку или другие инструменты для его очистки, чтобы избежать закупорки. (Внимание, не используйте металлические инструменты, так как они слишком твердые). При фильтрации масла используйте щетку для очистки отложений в котле после чего проведите полную фильтрацию масла. Закройте крышку машины, чтобы избежать разбрызгивания масла, и перекройте выпускной клапан. Как только вы установите сетчатый масляный фильтр, вы можете открыть клапан фильтра и нажать выключатель, чтобы запустить масляный насос, масло будет перекачано обратно в котел машины. В это время осадок остается в масляном цилиндре. После процедуры фильтрации масла, перекройте клапан фильтра, затем переведите выключатель питания (функциональный выключатель) в положение «0». Снимите разъем масляного фильтра, почистите масляный цилиндр и замените пакет масляного фильтра. 

IV. Правила безопасности на которые необходимо обратить внимание 

1. Чтобы защитить людей от травм, не используйте машину, не оборудованую заземлением. (используйте медный провод 2,5 мм2 для соединения с болтом заземления)
2. Не запускайте нагрев, если в жаровне нет масла или уровень масла ниже, нагревательного элемента, в противном случае они сгорят. Пожалуйста, не мойте нагревательный элемент холодной водой, до того, как он остынет, иначе это приведет к взрыву
3. Зафиксируйте крышку перед началом нагревания. Не работайте с предохранительным крюком и слитым маслом. Перед тем, как открыть крышку фритюрницы, убедитесь, что в жаровне отсутствует давление, манометр должен показывать «0». Чтобы избежать взрыва под давлением, откройте крышку фритюрницы через 30 секунд.

4. Чтобы обеспечить хорошее уплотнение между котлом и крышкой фритюрницы, не используйте ручку или другие твердые предметы для ударов по крышке и горловине фритюрницы.

5. Резиновое уплотнение крышки фритюрницы запрещено демонтировать самостоятельно. Так как это может повлиять на герметичность. Пока машина не эксплуатируется, Вам необходимо закрыть крышку фритюрницы, но не слишком плотно, чтобы избежать старения уплотнений.

6. Вам необходимо отключить питание, если машина не эксплуатируется, чтобы предотвратить взрыв при ошибочной операции.

V. Техническое обслуживание и уход за машиной 

3. Очищайте перепускной клапан два раза в неделю, затягивайте крепления крышки и очищайте гравитационный блок, чтобы он мог свободно подпрыгивать, открываться и закрываться сгибаясь. Ежемесячно проверяйте общее электрооборудование и винты крепления электропроводки, а также прочность соединений. Если они ослаблены, затяните их, чтобы они хорошо соприкасались и контролируйте чувствительность.

4. Очистите налет с электротермической трубки в бойлере и шкафу ежедневно, после окончания работы, чтобы сохранить чистоту и увеличить срок службы машины.
5. Если резиновое уплотнение будет содержать следы старения и потеряет свою эффективность после продолжительного времени эксплуатации, оно должно быть заменен. Ослабьте крепежные винты клеевого стержня с четырех боковых сторон на крышке, медленно извлеките клеевой стержень из канавки, вставьте новые уплотнительные кольца в канавку и затяните винты.
6. Машина укомплектована защитой от перегрева. Если регулятор температуры вышел из строя и температура масла достигает 250 ℃, устройство ограничения температуры может отключить питание нагревателя для обеспечения безопасности. Оператор должен выяснить причину перегрева и попытаться устранить его. При необходимости, нажмите кнопку сброса на "ограничителе температуры", чтобы перезапустить машину.

ПОИСК И УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ
	№
	ПРОБЛЕМА
	Причина 
	Коррекция

	1
	Машина не работает   
	Проверьте электропитание, включено или выключено, проверьте, не перегорел ли предохранитель, нет фазы или нейтральный провод не правильно подсоединен.
	Переподключите провод 

	2
	Отсутствует нагрев
	поломка контактора или обрыв провода
	Переустановите контактор или затяните контакт провода

	
	
	Ошибка временного реле
	Отрегулируйте или произведите сброс

	
	
	Панель не работает или неисправен датчик температуры
	Отрегулируйте или произведите сброс

	3
	Медленный нагрев 
	Ослабленный или сгоревший элемент
	Сбросить элемент (проверить мультиметром)

	
	
	Элементы отвечают не правильно
	Отрегулируйте контакт провода

	4
	Температура не контролируется автоматически
	Неисправность датчика температуры
	Исправить или произвести сброс

	
	
	Цепь имеет плохой контакт
	Отрегулируйте контакт провода

	5
	Время не отсчитывается
	Цепь имеет плохой контакт
	Отрегулируйте контакт провода

	
	
	Контроллер времени не работает
	Произвести сброс контроллера

	6
	Рабочее давление слишком высокое
	Предохранительный клапан с нагрузкой закупорен
	Выключите устройство и дайте фритюрнице остыть до сброса давления из котла; удалить груз и очистить его, провести очистку секции

	
	
	Выпускная труба закупорена
	Очистить выпускную трубу

	7
	Давление не нагнетается или слишком низкое
	Неисправность манометра
	Сбросить, не чинить

	
	
	Электромагнитный клапан подтекает или не закрывается
	Проверьте или почистите электромагнитный клапан

	
	
	Протечка прокладки крышки
	Переверните прокладку или отрегулируйте положение крышки, если требуется

	
	
	Крышка открыта или не закрыта
	Закрыть и заблокировать крышку

	
	
	Продукт не свежий или во фритюрнице он находится в недостаточном количестве
	Поместите необходимое количество свежего продукта в котел, чтобы произвести пар

	
	
	Металлическая транспортировочная проставка не снята с груза
	Удалить проставку


ВЫКЛЮЧАТЕЛЬ НАСОСА ДЛЯ ОХЛАЖДЕНИЯ


SW-СТОРОНА A SW-СТОРОНА B





ВЫКЛЮЧАТЕЛЬ ДРЕНАЖА





ВЕРХНИЙ ПРЕДЕЛ





КОНТАКТОР ВЕРХНЕГО ПРЕДЕЛА





СОЛЕНОИД ДАВЛЕНИЯ





КОНТАКТОР СИСТЕМЫ НАГРЕВА





СПИКЕР 





ДАТЧИК ТЕМПЕРАТУРЫ МАСЛА





НАСОС





AC 24 В





НАСОС ВКЛ.





ПИТАНИЕ ВКЛ.





AC 220 В





ПРИМЕЧАНИЕ: ВСЕ КАТУШКИ КОНТАКТОРА ИЛИ СОЛЕНОИДЫ ИМЕЮТ ВХОДНОЕ НАПРЯЖЕНИЕ 24 В ПЕРЕМЕННОГО ТОКА


ТИП ДАТЧИКА ТЕМПЕРАТУРЫ PT1000
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